
  

                             

Cépages
100% Chardonnay.

Médaille d’Argent au Concours de Bruxelles 2008.
Médaille d’Argent au Concours Chardonnay du Monde 2007.

 Terroir
Issu des grands crus de la côte des Blancs Oger et Le Mesnil sur Oger

 Dégustation
Vue

Fine mousse crèmeuse, léger cordon. Robe couleur or pâle 
avec de subtils reflets verts. Puissant au nez et long en bouche, 
élégant et frais.

Nez
Floral, minéral, primesautier, fringuant. Notes fraîches de fleurs 
blanches et d’agrumes qui évoluent subtilement vers un re-
gistre plus rond avec des notes beurrées et briochées.

En bouche                                   
Attaque fraîche avec une très grande finesse et beaucoup d’élégance.

Caractère analytique
12° d’alcool

Conditionnement
Carton de 6 ou 12 bouteilles

Bouteilles champenoises de 75 cl

N° Gencod Bouteille : 3 76018554003 2
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